
Buñuelo Negro l Ikura l Cremoso de Aguacate l

Donita de Cochinita Pibil l Habanero l Xnipec
     Tepachulo l Tepache de Piña Fermentada 
                         Hecho en Casa

Buñuelo Negro l Ikura l Cremoso de Aguacate l
                                 

Donita de Cochinita Pibil l Habanero l Xnipec
     Tepachulo l Tepache de Piña Fermentada l  
                         Hecho en Casa

Flor de CilantroFlor de Cilantro

ABREBOCASABREBOCAS

TOSTADA HAMACHI
Hamachi Curado   Pasta de Ajo Negro l 

Brasa y Chintextle

TOSTADA HAMACHI
Hamachi Curado l Pasta de Ajo Negro l 

Brasa y Chintextle

RAVIOL CALABAZA
MANTEQUILLA

Pasta Hecha en Casa   Beurre Blanc l 
Semilla de Amapola

RAVIOL CALABAZA
MANTEQUILLA

Pasta Hecha en Casa l Beurre Blanc l 
Semilla de Amapola

TAMAL DE CUITLACOCHE
Maíz Azul Cónico l Queso de Cabra de 

Rancho l Ceniza de Cebolla l Cempasúchil l 
Envuelto en Hoja de Plátano

TAMAL DE CUITLACOCHE
Maíz Azul Cónico l Queso de Cabra de 

Rancho l Ceniza de Cebolla y Cempasúchil l 
Envuelto en Hoja de Plátano

MOLE MANCHAMANTEL
Cachete de Cerdo l Puré de Camote 

Morado y Rojo l Elotito Rostizado

MOLE MANCHAMANTEL
Cachete de Cerdo l Puré de Camote 

Morado y Rojo l Elotito Rostizado

CALABAZA LAVA CAKE
Lava Cake de Calabaza en Tacha l 

Helado de Nata   Praline de Pepita l
Mezcal Limosneros

CALABAZA LAVA CAKE
Lava Cake de Calabaza en Tacha l 

Helado de Nata l Praline de Pepita l
Mezcal Limosneros

limosneros.com.mxlimosneros.com.mx @limosnerosmx@limosnerosmx Reserva al: 55.6107.1679Reserva al: 55.6107.1679

••• PRECIO POR PERSONA: $1250 •••••• PRECIO POR PERSONA: $1250 •••

30 de Octubre al 3 de Noviembre30 de Octubre al 3 de Noviembre
Día de Muertos


